
Steak de  betterave ,  crème et  chips  de  topinambour,  
sauce  aux topinambours  rôt i s   (€ 35)

Coqui l les  Saint-Jacques  poê lées ,  chou-f leur ,  crème de  noiset tes ,
crosnes ,  sauce  lacto  koj i  (€ 50)

Homard norvégien poê lé ,  broccolet t i ,  patate  douce ,  
sauce  Tom Kha Kai

 (€ 60,  p lat  pr inc ipal  € 70)

A la carte
E N T R E E S

Langoust ines  poê lées ,  pesto  aux herbes  vertes ,  f enoui l ,
po ivron doux (€ 50)

P L A T S  P R I N C I P A U X

Ris  de  veau sautés ,  sa l s i f i s  au coul i s  de  pers i l ,  
choux de  Bruxel les ,  coul i s  de  chou fr i sé ,  purée  de

rac ine  de  pers i l  (€ 55)

Raviol i s  ouverts ,  champignons  variés ,  truf fes ,  
sauce  aux champignons  (€ 40)

D E S S E R T S

Poire  pochée ,  crème g lacée  à  la  vani l le ,  sauce  chocolat ,
amandes ,  mousse  à  la  menthe  (€ 17)

Choux à la  crème au yaourt  e t  au yuzu,  ganache  au yuzu et
au caramel ,  crémeux à  l ' orange  sanguine ,  mousse  e t  crème

glacée  au chocolat  noir  (€17)

Tarte  tat in ,  crème g lacée  de  pral iné  et  de  marrons ,
 sabayon fro id  au Calvados ,  ge l  de  c i tron(€ 17)

Assort iment  de  fromages  (€ 17)

Égle f in  poê léé ,  choucroute ,  carottes ,  po ireau,  sauce  au
babeurre  (€ 50)

Pour votre  dessert  pr ière  de  commander  au début  du repas .

Lotte  rôt ie ,  tartare  de  betterave ,  yaourt  aux herbes  (€ 40)

Darne de  turbot  poê lé ,  romanesco ,  cé ler i -rave ,  pommes
de  terre  fondantes ,  sauce  au vin blanc  (€ 80)


