
Steak de  betterave ,  a lgues ,  sh i i takes  marinées ,
jus  de  légumes   (€ 37)

Crevettes  de  la  mer  du Nord,  d i f férentes  variétés  de  tomates ,  
pesto  de  capucines  (€ 40)

Homard norvégien poê lé ,  art ichaut ,  f enoui l ,  codium,
sauce  barigoule  (€ 60,  p lat  pr inc ipal  € 70)

A la carte
E N T R E E S

Langoust ines  poê lées ,  courgettes ,  l égumes  verts ,
po ivron doux (€ 50)

P L A T S  P R I N C I P A U X

Ris  de  veau sautés  ou p igeon poê lé ,  croûte  aux herbes ,
ratatoui l l e ,  asperge  verte ,  pommes fondantes ,  émuls ion

à l ’ e s tragon (€ 55)

Raviol i s  ouverts ,  purée  de  pet i t s  po i s ,  f èves ,  l égumes
verts ,  sa lade  d 'herbes ,  coul i s  d 'herbes   (€ 40)

D E S S E R T S

Poire  pochée ,  crème g lacée  à  la  vani l le ,  sauce  chocolat ,
amandes ,  mousse  à  la  menthe  (€ 18)

Rhubarbe pochée ,  crème de  r iz ,  mousse  de  menthe ,  
f rui ts  rouges ,  crème g lacée  à  la  framboise  (€18)

Tarte  tat in ,  crème g lacée  de  pral iné  et  de  marrons ,
 sabayon fro id  au Calvados ,  ge l  de  c i tron(€ 18)

Assort iment  de  fromages  (€ 18)

Barbue pochée ,  asperges ,  aster  marit ime,  émuls ion d 'a i l
des  ours  (€ 50)  

Pour votre  dessert  pr ière  de  commander  au début  du repas .

Asperges  à  la  Flamande (€ 37)

Darne de  turbot  poê lé ,  broccolet t i ,  po ireaux,  hui le  aux
herbes ,  sauce  au vin blanc  (€ 80)
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	ENTREES
	Steak de betterave, algues, shiitakes marinées, jus de légumes  (€ 37)
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	Darne de turbot poêlé, broccoletti, poireaux, huile aux herbes, sauce au vin blanc (€ 80)
	Raviolis ouverts, purée de petits pois, fèves, légumes verts, salade d'herbes, coulis d'herbes  (€ 40)
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