
Steak van rode  biet ,  crème en chips  van aardpeer ,
saus  van gebrande aardpeer  (€35)

Gebakken Sint-Jacobsvruchten,  b loemkool ,  haze lnoot  crème,
crosnes ,  saus je  lacto  koj i  (€ 50)

Gebakken Noorse  kree f t ,  broccolet t i ,  zoete  aardappel ,  
saus  Tom kha kai

(€ 60,  hoofdgerecht  € 70)

A la carte
VOORG E R E CH T

Gebakken langoust ines ,  pesto  van groene  kruiden,  venkel ,
zoete  papr ika (€ 50)

HOO F DG E R E CH T

Gebakken kal fzwezer iken,  schorseneren met  peterse l iecoul i s ,
spruit jes ,  coul i s  van boerenkool ,  puree  van peterse l ieworte l  (€ 55)

Open ravio l i ,  mengel ing  van champignons ,  truf fe l ,
champignonsaus  (€ 40)

D E S S E R T

Gepocheerde  peer  met  vani l le  i j s ,  chocolade  saus ,
amandelen,  schuim van munt (€ 17)

Soezen met  yoghurt  en yuzu,  ganache  van yuzu en
karamel ,  cremeux van bloeds inaasappel ,  

mousse  en i j s  van donkere  chocolade  (€ 17)

Tarte  tat in ,  i j s  van pral iné  en kastanjes ,
koude sabayon van Calvados ,  ge l  van c i troen (€ 17)

Mogen wi j  u  verzoeken uw dessertkeuze  in  het  beg in van de  maalt i jd  te
maken.

Gebakken sche lvis ,  zuurkool ,  worte len,  pre i ,  karnemelksaus  (€ 50)

Assort iment  kaas  (€17)

Gebrande s taartvis ,  tartaar  van rode  biet ,  kruidige  yoghurt  (€ 40)

Gebakken tarbotmoot ,  romanesco ,  knolse lder ,  fondant  aardappel ,  
wit te  wi jnsaus  (€ 80)


