
Dessert
Vegan tu i l e ,  vegan yoghurtmousse ,  yuzu  karamel
ganache ,  grani t é  van b loeds inaasappe l  en  l imoen

Voorgerecht
Steak van rode  b ie t  met   worte l ,  brocco le t t i ,  

fur ikake ,  saus  van rode  b ie t  en  aardpeer

Hoofdgerecht
Gebakken tempeh,  schorseneren met
peterse l i ecoul i s ,  sprui t j e s ,  puree  van

peterse l i eworte l ,  coul i s  van boerenkool

Lunch
plantaard

ig

3-gangen p lantaardige  lunch à  € 45  zonder  dranken,
met  wi jn ,  water  en kof f i e  à  € 65

Wijn per  g las  à  € 9  ( inc l .  g las  water)


