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Voorgerecht
Steak van rode biet met wortel, broccoletti,
furikake, saus van rode biet en aardpeer

Hoofdgerecht
Gebakken tempeh, schorseneren met
peterseliecoulis, spruitjes, puree van
peterseliewortel, coulis van boerenkool

Dessert
Vegan tuile, vegan yoghurtmousse, yuzu karamel
ganache, granité van bloedsinaasappel en limoen

3-gangen plancaardige lunch a € 45 zonder dranken,
met wijn, water en koffie a € 65
Wijn per glas a € 9 (incl. glas water)



