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* Moules de bouchot marinées, chou frise, coulis
de liveche, creme de codium

I I
oo

Rouget, girolles, patate douce, Tom kha kai

Homard, bouillabaise, fenouil, oignon nouveau
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Aubergine, miso, cerlsesl'fermentees, betteraves
jaunes, kombucha aux cerises

* Jeune cerf poele, crotuite d’lagues, panais,
carotte, haricots, sauce au capucine

* Mousse a la verveine, crémeux a la fraise et a
l'eau de rose, crumble aux agrumes, yaourt curd,
creme glacée aux verveine et yaourt

* Menu de 3 services a € 55 avec sélection de boissons a € 73 (seulement le midi)

** Menu de 4 services a € 8o, avec sélection de boissons a € 107 (excl. boisson de
dessert)

Menu de 6 services a € 110, avec sélection de boissons et boisson de dessert a € 164

Selection de boissons avec alcool ou sans alcool



