
* Carrot  cake ,  c rémeux vani l l e  e t  choco lat ,
sorbet  carot t e  e t  orange  sanguine ,

soupe  aux  agrumes

** Eryngi i  champignon fermenté ,  art ichaut ,  
ge l  de  codium,  la i tue  aux a lgues ,  sauce  tomate

*Asperges ,  crème de  to fu ,  lavande de  mer ,
sa l i corne ,  banane de  mer ,  sauce  aux asperges

fermentées
Koj i  à  la  bet terave ,  sh i i take  mariné ,  

jus  de  l égumes

Bok choy,  po i s  ch iches ,  har icots  mungo,  pomme
verte ,  sauce  curry,  hui le  de  verve ine  c i tronnée

* Tarte  de  courgettes  e t  d ’  auberg ines ,  navets ,
couscous ,  coul i s  d 'a i l  des  ours

* Menu de  3  services  à  € 50 avec  sé l ec t ion de  boi s sons  à  € 68 ( seulement  l e  midi )

** Menu de  4  services  à  € 65 ,  avec  sé l ec t ion de  boi s sons  à  € 92  (exc l .  bo i s son dessert )

Menu de  6  services  à  € 85 ,  avec  sé l ec t ion de  boi s sons  e t  bo i s son dessert  à  € 139

Menu
végan


