
Dessert
Tui l e  végane ,  mousse  de  yaourt  végane ,  ganache

caramel  au  yuzu ,  grani t é  orange  sanguine  e t
c i t ron  ver t

Entrée
Steak de  bet terave  avec  carottes ,  brocco le t t i ,
fur ikake ,  sauce  à  la  bet terave  e t  top inambour

Plat  principal
Tempeh poê lé ,  sa l s i f i s  au coul i s  de  pers i l ,  choux
de  Bruxe l l e s ,  purée  de  rac ine  de  pers i l ,  coul i s  de

chou fr i sé

Lunch
végétal

Lunch végéta l  3  p lats  à  € 45  hors  boi s sons ,
 avec  v in ,  eau et  café  pour  € 65

 Vin au verre  à  € 9  (verre  d ' eau compris )


