* Bulgur, salsa de tomates, pesto de capucine,
sauce tomate fermentée
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Asperges a l'ail des ours, tempeh, ¢mulsion
d'ail des ours

Artichaut, fenouil, codium, barigoule

Endive fermente et compote, croquant de noix de
cajou et de noix, sauce au gingembre et a la
citronnelle

* Polenta poélé, asperges vertes, jeunes carottes,
creme de petits pois, sauce aux champignonsl

* Tuile vegane, mousse de yaourt végane,
ganache caramel au yuzu, fruits rouges,
granité orange sanguine

* Menu de 3 services a € 55 avec s¢lection de boissons a € 79 (seulement le midi)

** Menu de 4 services a € 75, avec sclection de boissons a € 111 (excl. boisson
dessert)

Menu de 6 services a € 95, avec s¢lection de boissons et boisson dessert a € 165

Sé¢lection de boissons avec alcool ou sans alcool
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