
Menu
végan

** Asperges  à  l 'a i l  des  ours ,  t empeh,  émuls ion
d 'a i l  des  ours

Art ichaut ,  f enoui l ,  codium,  bar igoule

Endive  fermenté  e t  compote ,  croquant  de  noix  de
cajou et  de  noix ,  sauce  au g ingembre  e t  à  la

c i tronnel l e

*  Polenta poê lé ,  asperges  vertes ,  j eunes  carottes ,
crème de  pet i t s  po i s ,  sauce  aux champignons l

*  Tui l e  végane ,  mousse  de  yaourt  végane ,
ganache  caramel  au  yuzu ,  f ru i t s  rouges ,  

g rani t é  orange  sanguine

* Menu de  3  services  à  € 55  avec  sé lect ion de  boi s sons  à  € 79  ( seulement  l e  midi )

** Menu de  4  services  à  € 75 ,  avec  sé lect ion de  boi s sons  à  € 1 1 1  ( exc l .  bo i s son
dessert )

Menu de  6  services  à  € 95 ,  avec  sé lect ion de  boi s sons  e t  bo i s son dessert  à  € 165

Sé lect ion de  boi s sons  avec  a lcoo l  ou sans  a lcoo l

* Bulgur ,  sa l sa  de  tomates ,  pes to  de  capucine ,
sauce  tomate  fermentée
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