
Asperges  à  la  f lamande (€ 35)

Steak de  bet terave  avec  ko j i ,  cé ler i -rave ,  chou-rave ,
sh i i take  mariné ,  jus  de  l égumes  (€ 35)

Crevettes  de  la  mer  du Nord,  art ichaut ,  ge l  de  codium,
la i tue  aux a lgues ,  jus  de  tomate  (€ 35)

Homard norvég ien poê lé ,  cé ler i -rave ,  chou-rave ,
bet terave  rouge ,  sauce  homard 

(€ 60,  p lat  pr inc ipal  € 65)

A la carte
E N T R E E S

Langoust ines  poê lées ,  pes to  de  capucine ,  tomate  cer i se ,
po ivron doux,  taco  au poivron (€ 45)

P L A T S  P R I N C I P A U X

Ris  de  veau poê lé  ou p igeon poê lé ,  croûte  d 'herbes ,
l égumes  verts ,  la i tue  sucr ine ,  j eunes  o ignons ,  pomme de

terre  fondante  (€ 50)

Sébaste  poê lé ,  lavande de  mer ,  sa l i corne ,  auberg ine ,
courgette ,  sauce  au beurre  (€ 45)

Ravio l i s  ouverts ,  purée  de  pet i t s  po i s ,  f èves ,  har icots
verts ,  sa lade  d '  herbes  (€ 35)

Darne  de  turbot  poê lé ,  broco l i t t i ,  po ireau,  hui le  aux
herbes ,  a i l  des  ours ,  sauce  au vin  b lanc  (€ 75)

D E S S E R T S
Crémeux au beurre  noi set te ,  pomme pochée ,  crème
glacée  aux marrons ,  croust i l lant  au chocolat  e t  

pral iné  (€ 17)
Rhubarbe ,  f ra i se ,  mousse  de  chèvre ,  ganache  choco lat ,

nougat ine ,  crème g lacée  au rhubarbe  (€ 17)

Carrot  cake ,  crémeux vani l l e  e t  choco lat ,  sorbet  carotte
et  orange  sanguine ,  soupe  aux agrumes  (€ 17)

Tarte  tat in ,  crème g lacée  de  pral iné  e t  de  marrons ,
 sabayon fro id  au Calvados ,  ge l  de  c i tron(€ 17)

Assort iment  de  f romages  (€ 17)


