
Asperges  op  Vlaamse  wi jze  (€ 35)

Steak van rode  b ie t  met  ko j i ,  knol se lder ,  koo lrabi ,
gemarineerde  sh i i take ,  groente jus  (€35)

Noordzeegarnalen,  art i s jok ,  codiumgel ,  zeewiers la ,
l ek jus  van tomaat  (€ 35)

Gebakken Noorse  kree f t ,  knol se lder ,  koo lrabi ,  rode  b ie t ,
kree f tensaus(€ 60,  hoofdgerecht  € 65)

A la carte
VOORG E R E CH T

Gebakken langoust ines ,  pes to  van Oost-Indische  kers ,
kers tomaat ,  zoete  papr ika,

taco  met  papr ika (€ 45)

HOO F DG E R E CH T

Gebakken kal fzwezer iken o f  dui f ,  kruidenkorst ,  groene
groent jes ,  sucr ine  s la ,  jonge  ui t j e s ,  

fondant  aardappe l  (€ 50)

Gebakken roodbaars ,  lamsoor ,  zeekraal ,  auberg ine ,
courgette ,  botersaus  (€ 45)

Open ravio l i ,  puree  van erwtjes ,  tu inbonen,  sni jbonen,
kruidens la ,  kruidencoul i s  (€ 35)

Gebakken tarbotmoot ,  brocco le t t i ,  pre i ,  kruidenol ie ,
das look ,  wit te  wi jnsaus  (€ 75)

D E S S E R T
Cremeux van haze lnootboter ,  gepocheerde  appe l ,  i j s  van

kastanjes ,  krokant je  van chocolade  en pral iné  (€ 17)

Rabarber ,  aardbei ,  ge i tenkaasmousse ,  ganache  van
chocolade ,  nougat ine ,  rabarber  i j s  (€ 17)

Worte lcake ,  cremeux van vani l l e  en  choco lade ,  sorbet
van worte l  en  b loeds inaasappe l , soep je  van c i trus  (€ 17)

Tarte  tat in ,  i j s  van pral iné  en kastanjes ,
koude  sabayon van Calvados ,  ge l  van c i troen (€ 17)

Assort iment  kaas  (€17)


